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X RESTAURACE K

DroBNE CHUTOVKY A SPECIALITY K NASEMU VYNIKAJiCIMU TANKOVEMU PIVU

Chutovky k pivu
70g Nachos jFoviss)
3 druhy dipt (blue cheese, jogurtovy, chilli)
120 g Hermelin grilovany

s korenim
na listovém salatku s brusinkovym pyr¢,
rozpecend bagetka

1ks Nakladany camembert
s cibulkou a ¢esnekem, zelny salatek

2ks Topinka s pikantni masovou smési
sypana strouhanym kienem

200g Grilovana ,,Styrska“ klobasa
kien, horcice

150 g Tla¢enka reznika ,,Kotrby*
s cibuli

150 g Utopenec
s cibuli, octovou zalivkou, beranim rohem
a zelnym salatkem

129,-

159;-

129,-
179,-
139,-
119,-

129,-

Speciality k pivu
100g  Cerstvé namichany hovézi
tatarak
6 kusti topinek
100g  Hovézi tatarak - nemichany
6 kust topinek
990g  Pecené marinované

veprové kolinko (sous-vide)
podavané na prkénku
se strouhanym kfenem a hoi¢ici

400/600 g Pecena veprova Zebra

250g

200 g

(sous-vide)

v pikantni marinadé ,,chilli willy*
sjogurtovym dipem
Marinované stehenni
rizecky

smazené se sezamem,

s hor¢icovo-medovou omackou

Selské prkno
tla¢enka, uzeny bok, klobasa,
horcice

249,-

249,-

379,-

339,- /429,-

219,-

179,-




Klub Ex #2
KDYZ HLAD NENi PREVLECENA ZiZEN, PRIJDOU VHOD POLEVKY €I TEPLA jiDLA

Polévky
Polévka co prinesl den (polévka z denni nabidky) 89,-
Selska krémova cibulacka se syrem 89,-
podavame s krutony z bilého peciva
Pikantni kureci polévka ,,THAI* 139;-
b s masem, ryZovymi vlasovymi nudlemi a listovou zeleninou,
PLSIR URALL WPORT GG IPESEE  dochucena Cervenym curry
; Cesnecka z uzeného masa 89,-

s vejcem, bramborami, podavana s chlebovymi krutonky
a strouhanym syrem (podavame zvlast)

Hovézi vyvar s masem a nudlemi 89,-

Hlavni chody
250-300g Pstruh pInény ¢erstvymi bylinkami 239,-
pripravovany na grilu s listovym salatkem
(doporucena priloha vareny brambor s maslem)

200g Filet z lososa na grilu 379,-
podavame na zeleninovém salatu s vinaigrette zalivkou, rozpecena bageta

250g Teleci jatra na grilu 259,-
Hranolky, naSe tatarska oméacka

200¢g Grilované kriiti prso 239,-

Zapecené se susenymi rajcaty, Spenatovymi listy a mozzarellou, smetanova omacka
(doporucena priloha Stouchané brambory)

450 g Zapecena dabelska misa L@Sﬁﬁ 259,-
Kureci prsa 150 g, brambory, smetana, chilli a uzeny syr
200/300¢g Filirovany hovézi FLANK steak 349,- / 429,-

Pékny kus hovéziho pupku grilovaného dortizova se slaninovym maslem,
listovy $penat na cibulce a Cesneku,
(doporucujeme s bramborem ve slupce s jogurtovym dipem)

200/300g  Klokani svickova {Faviitt 359,-/ 459,-
Klokani svi¢kova na grilu
demi glace s ¢erstvym pepiem

(doporucujeme nase smazené brambory se slupkou)

200/300¢g Hovézi RUMP steak 349,- / 429,-
(hovézi kvétova §picka)
Steak zdobeny chilli vlasy, zelené fazolky s cesnekem a slaninou
(doporucujeme Stouchané brambory)

150 g Hovézi BURGER EX 279,-
V brioSce s ¢erstvou zeleninou, cibulkou, slaninou a vejcem, bylinkova majonéza,
syr ¢edar, marmeléada z cervené cibule, smazené hranolky

300g Grilovana veprova krkovice ,,DUROC* s bramborovymi gnocchi 279,-
bramborové gnocchi restované se zelenymi fazolkami a ¢esnekem

200¢g Grilovana veprova panenka 269,-
Rez veprové panenky s kofenim VIRGINIA, grilovanou zeleninou a BBQ dipem

300g Smazeny rizek XXL 259,-
z veprové kotlety bez kosti, kysela okurka, kien, hot¢ice

120 g Cerstvé §pagety 249 -

prohazované se slaninou, smetanou a vejcem, syr Gran Moravia

Mev s

Prevaznou ¢ast jidel neni problém pripravit v polovi¢nich porcich pro vase ratolesti (70% z ceny jidla).
Obsah alergenti v jidle vam obsluha na pozadani rada sd¢li.
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TRADICNI CESKA KUCHYNE ¢ SALATY * MOUCNIKY * PRriLoHY * OMACKY

Retro ze starého jidelniho listku

Salaty

100g Smazeny syr EIDAM (30%) 219,- | Sopsky salat 129,
smazené hranolky, naSe tatarska omacka okurka, raj¢e paprika, balkansky syr, olivovy olej
Caesar 249,-
150 g Smazena kureci prsicka plnéna 189,- | smés listové zeleniny s originalnim dresinkem, filiro
Sunkou a syrem vanym kufecim masem a opecenou slaninou, krutony
150 g Vyhlidkova véz 239,- | Zelny salat s kirenem 89;-
Kureci prsa zapecena s uzenym syrem,
bramboracky, pikantni §vestkovy dip -
ooy PR e on Bezmasé
150 g Pojizerska veprova smés 239,- ] )
s bramboracky Bramborf)v? gnqcc.ly o 219,-
prohazované s ¢erstvymi $penatovymi listy,
¢esnekem a smetanou, syr Gran Biraghi,
Tradi¢ni ¢eska kuchyné /s kufecim masem +40 k¢/
100g  Plzefisky hovézi gulas 169, | Grilovana cerstva zelenina 179,
zdobeny smazenou klobaskou a cibuli ramborve siupee s jogurtovym dipem
(doporucujeme s houskovymi knedliky)
100g Svickova na smetané 239,-
houskové knedliky, brusinkovy ter¢ .
Moucniky
Jable¢ny zavin se zmrzlinou a slehackou 119,-
Cokoladovy fondant s vanilkovou zmrzlinou 129,-
a Slehackou
‘ Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou a §leha¢kou 149,-
e Cokoladovy pohar 139;-
s vanikovou zmrzlinou a ¢okoladovym topingem, Slehacka
- -8
.:?j- .‘- = v 7
I Prilohy
Bramborové hranolky 79,-
Nase americké brambory 79,-
Bramborové krokety 79,-
“# | Stouchané brambory 69;-
,“ £ | Vatené brambory s maslem 69,-
"’.5-'," ~ 7 | Bramboracky 79,-
2 Brambora ve slupce s jogurtovym dresinkem 79,-
Grilovana zelenina 89,-
Zelené fazolky se slaninou a ¢esnekem 89,-
Kukufiény klas 79,-
Pecivo 15,-
Houskové knedliky 69,-
' Omacky
~ 9)‘ ! Hor¢icovo-medova 30,-
Jogurtova s bylinkami a ¢esnekem 30,-
Tatarska omacka 30,-
BBQ dip 30,-
Demi glace 50,-
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PAR ZAJIMAVOSTI Z HISTORIE A SOUCASNOSTI PIVA PILSNER URQUELL

Historie

Pravo varec¢né udglil 260 plzen-
skym ob¢anum jiz Vaclav Il. vroce
1295. Z roku 1307 pochézi zmin-
ka o pivovaru, ktery Wolfram
Zwinilinger odkazal katedrale
svatého Bartoloméje. Ve 14. stole-
ti pak mohli varit a prodavat pivo
vSichni méstané. V roce 1501 je
poprvé zmin€én mestsky pivovar.
Kvalita vyrabéného moku vSak
silné kolisala a v unoru 1838 do-
konce nechali radni vylit 36 sudi
piva pro jeho ,neschopnost poZiti
a zdravi 8kodlivost“. Tato neblaha
skutec¢nost vedla k tomu, zZe 2. led-
na 1839 vzeslo z méstanské schu-
ze rozhodnuti o vystavbé pivova-
ru. Stavba zapocala 15. zari téhoz
roku pod vedenim Martina Ste-
lzera. O tfi roky pozdé¢ji byl novy
M¢stansky pivovar Plzen (Biirger-
liches Brauhaus) dokonc¢en.
Pivovar
m¢l varit
pivo ba-
vorskeé-
ho typu,
k cemuz
byl z Ba-
vor  pfi-
zZvan a za-
mestnan
jako sladek Josef Groll. Ten v no-
vém pivovaru uvaril premiérovou
varku §. rijna 1842. NarazZena
byla 11. listopadu a a¢ nedopadla
uplné dle o¢ekavani, sklidila veli-
ky uspéch. Staronova receptura
tohoto piva je nyni znama a vy-
uzivana po celém svété jako pivo
plzenského typu, pravem nazy-
vané po misté svého zrodu. Jo-
sef Groll pracoval v MéStanském
pivovaru pouze do dubna 1845.
Po ném vS$ak prisli na fadu dalsi
bavorsti sladkové, kteri se stridali
az do konce 19. stoleti.

Transport tankového piva

Hotové pivo se nepasterované sta-
¢i v pivovaru ze zasobniki do au-
tomobilovych cisteren. Na vozidle
muze byt n€kolik odd€lenych ko-
mor o velikosti desitek hektolit-
rd. V restauraci je pivo sto¢eno do
nadrzi (tankd) o objemu pét nebo
deset hektolitr, umisténych do
vyhrazené, tepelné izolované mist-
nosti — tankovny.

Tankovna

Je tepelné izolovana mistnost v za-
zemi restaurace. Jsou zde naleZato
nebo nastojato umistény nerezoveé
tanky. Chladici agregat umistény
vné tankovny chladi celou mistnost
na teplotu 8 az 10 stupni Celsia.
Dnes muzete v interiérech vidét
i voln€ stojici dvouplastové tanky,
které jsou zachlazovany externim
chladicim okruhem. Mimo mist-
nost, ale v nejbliz§im sousedstvi je
umistén kompresor se vzduSnikem
pro dodavky tlakového vzduchu.
Uvniti tankovny je umisténo vy-
baveni pro sanitaci potrubi a ¢is-
téni a desinfekci tankd. Jsou zde
také rozbocovaci ventily pro moz-
nost napéajeni vice vycepnich stolic
a prutokoméry vytoceného piva.
V tankovné jsou zavedena potrubi
pro privod piva, pro vystup piva
k vy€epnim stolicim, pro ob¢h
chladiciho média a privod tlakové-
ho vzduchu. Hadice pro propojeni
cisterny na stacionarni zarizeni
jsou soucasti automobilu.

Schéma tankovny

1) Chladici zatizeni

2) Kompresor, zdroj tlakového vzduchu
3) Vystupni potrubi

4) Vstupni dveie

5) Vyparnik chladiciho zatizeni

6) Nerezové tanky

7) Ptivodni potrubi piva

8) Tepelné izolované stény

Princip
Pivo je v nerezovych tancich ulo-
zeno jeSté ve specidlnim nepro-
pustném polypropylenovém vaku.
Pro zachovani dokonalé hygieny
se pouzije pro kazdou davku piva
novy, absolutn¢ sterilni vak. Pivo
se do potrubi vytlacuje vzduchem
vhanénym mezi sténu tanku a vak.
Vzduch z kompresoru neprijde do
styku s pivem. Diky tomu si pivo
zachovava jedine¢nou chut a fiz,
zrovna jako cCerstvé nacepované
pivo v pivovaru.
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